Montfort

das Hotel ****

RESTAURANT

Regionalitdtliegt unsam Herzen:

Eier — Gefliigelhof, Feldkirch

Milch — Vorarlberg Milch, Feldkirch

Honig — Bienenpatenschaft Neuhauser, Dornbirn
Obst & Gemiise — Fruchtexpress Grabher, Frastanz
Fisch — Giifel, Meiningen

Fleisch — saisonal aus Osterreich oder aus der jeweiligen Spezialititen Gegend

Informationen {iber Allergene Inhaltsstoffe erhalten Sie vom Serviceteam.



SUPPEN

Rinderbouillon
mit Krauterfladle

Barlauchcremesuppe
mit Garnelen-Spief3

Triiffel-Kartoffelsuppe
mit Kirbis-Ricotta Raviolo

VORSPEISEN

Ragout fin vom Kalb in Blatterteig
Bergkase | Salatbouquet

Ziegenkase im Speckmantel auf Feigencarpaccio
Kirschdressing | marinierter Frisée-Rucola-Salat

Beef Tartar vom Weiderind
Zwiebelwiirfel | Toast | Salatbouquet| Wachtelspiegelei

Gebackene Champignons an Sauce Tartar
Blattsalate | Kernoldressing

IKARIMI Lachs mit Orange und Basilikum gebeizt
Meerrettichmousse | marinierte Wildkrauter
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EMPFEHLUNGEN

Gebratenes Lammbkotelette
Barlauch-Kartoffelpiiree | Ratatouille | Portweinglace

Geschmorte Kaninchenkeule
Thymian-Polenta|glasierter Kohlrabi | Krauterjus

Zwiebelrostbraten ,, Angus”
Speckbohnen | Butterspatzle

Atlantisches Meeressaiblingsfilet
Barlauchrisotto| glasierte Kirschtomaten

Kotelett vom Mangalica-Schwein
Kartoffelgratin | Trilogie vom Gemiise | Whiskeysauce

Pilzragout
Randigknodel

Duett von SiifSkartoffel und Triiffelkartoffel
in Kokosmilchsauce | Kichererbsen | rustikales Gemiise

HAUSGEMACHTE PASTA

Agnolotti gefiillt mit Ricotta und Barlauch
Kirschtomaten | Babyleaf| Veltliner Sauce | Grana Padano

Fettuccine ,Mare e Monte"
mit Tigergarnelen und Steinpilze
tomatisierte Crema| Grana Padano
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KLASSIKER

Kalbs-Tafelspitz in Rindsbouillon mit Markknochen
gerostete Kartoffeln | Cremespinat
Schnittlauchsauce | Apfelkren

Cordon Bleu ,,Montfort Style“ vom Schwein
Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren

Wiener Schnitzel vom Schwein
Pommes frites

Wiener Schnitzel vom Kalb
Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren

Fitnessteller
gemischter Salat| Hithnerstreifen
Sesam | Sweetchilisauce

Backhendlsalat
gemischter Salat|gebackene Hiithnerstreifen
Kiirbiskerndressing
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DESSERT

Gezogener Apfelstrudel 11
Rosinen | Niisse| Bourbon Vanille Eis|Sahne

Marmoriertes Cassis-Schokoladenmousse 11
Blaubeerragout
Grief3flammerie im Glas 11
Himbeerragout
Schokoladenkuchen ,soft” 12

Kirschragout| Vanilleeis

Dessertvariation "Montfort" 17

Affogato 7
Espresso| Vanilleeis | Sahne

Fiir unsere Eiskarte fragen Sie bitte das Servicepersonal

DIGESTIF

Averna 7
Ramazotti 7
Fernet Branca 7
Pfannerder Edle

Himbeer | Kirsche | Obstler | Williams | Marille | Honigwilliams 6
Subire 7
Alte Zwetschge | Alte Marille 9
Berta Elisi| Di Barbera 7
Altesino| Di Brunello 7

Nonino|Vusina 7



